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Podpis osoby przyjmujgcej formularz:
FORMULARZ UZUPEENIAJACY
do udziatu w projekcie pn. Najlepsi, bo profesjonalni
Projekt wspofinansowany ze Srodkéw Europejskiego Funduszu Spotecznego
w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Wojewodztwa Lubelskiego na lata 2014-2020
12 Edukacja, kwalifikacje i kompetencje 12.4 Ksztalcenie zawodowe
Tytul projektu: Najlepsi, bo profesjonalni
Beneficjent: Miasto Chetm/ Zespdt Szkoét Gastronomicznych i1 Hotelarskich im. Kazimierza Andrzeja Jaworskiego w Chetmie
Nr Whniosku RPLU.12.04.00-06-0079/18
I. Dane podstawowe Ucznia/Uczennicy
Nazwisko Imig¢ (imiona)
Wyksztatcenie () podstawowe Dgimnaz jalne Data urodzenia
PESEL Pleé:
() Kobieta J Mezczyzna
D Szkota Branzowa | Stopnia nr 4 Klasa
Szkota
D Technikum nr 4 Imic i nazwisko Wychowawcy
D technik zywienia i ustug gastronomicznych D technik ushug fryzjerskich D cukiernik
Kierunek .
. D technik hotelarstwa D kelner
D technik obshugi turystycznej D kucharz
1l. Preferowane wsparcie w ramach projektu (prosze zaznaczy¢ wtasciwe X)
Zadanie 1. KURS CZELADNICZY Z EGZAMINEM - CUKIERNIK - 180 godz.
Zajecia KOMPETENCJE
fakultatywne KURS CZELADNICZY Z EGZAMINEM - KUCHARZ - 180 godz.
KURS CZELADNICZY Z EGZAMINEM — WIZAZYSTA/STYLISTA - 180 godz.
(do wyboru zgodnie
Z kierunkiem ksztatcenia)
Zadanie 3. Zawodowy jezyk wloski (zajecia dydaktyczno-wyréwnawcze umiejetnosei) — 30 godz.
Zajecia rozwijajace
kompetencje kluczowe
Miejscowos¢, data Czytelny podpis Uczestnika/Uczestniczki petnoletniego/ej

lub Rodzica/ Prawnego Opiekuna osoby niepetnoletniej




